Zutaten Zubereitung
etwas Butter Auflaufform bereitstellen und buttern.
400 g Rinderhackfleisch Hackfleisch mit Kiichenkrepp trocken tupfen, in
Y% EL  Rapsol heiRem Ol anbraten, bei Seite stellen.
50¢g Speck Speck wirfeln
1 Zwiebel Zwiebel und Knoblauch hauten und wiirfeln,
1 Knoblauchzehe alles in derselben Pfanne andunsten,
3 EL Tomatenmark Tomatenmark leicht anrdsten, Hackfleisch wieder
10 ml  WeilRwein zugeben mit WeilRwein abléschen, wirzen.

Salz, Pfeffer

Backofen auf 200°C Ober-/Unterhitze vorheizen
(Umluft 180°C).

100 g

Emmentaler

Kase reiben.
Die Halfte der Hackfleischmasse in die Auflaufform
fullen, die Halfte vom K&se darlber streuen.

300 g

40 g

Sauerkraut

Butter

Sauerkraut mit einer Gabel zerpflicken und Uber
der Hackfleischmasse verteilen, restliches
Hackfleisch verteilen, restlichen Kase
driberstreuen.

Butterflockchen auf dem Auflauf verteilen.

30 Minuten backen.

Tipp: Dazu passt Kartoffelbrei
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