Zutaten Zubereitung

50g  Speck Speck in feine Streifen schneiden.

1 Knoblauchzehe Knoblauch und Zwiebel schalen und in
1 Zwiebel Scheiben schneiden.

2 Stick Chicorée

30g Tomaten getrocknet,
in Ol

Chicorée putzen, waschen, halbieren, Strunk
entfernen und in Streifen schneiden.

Tomaten abtropfen lassen und in feine Streifen
schneiden.

200 g Nudeln,
Penne oder Spaghetti
1EL Ol zum Braten

309 Parmesan, Bergkase
oder
Blauschimmelkase

Salz und Pfeffer
% Bund glatte Petersilie

Nudelwasser aufsetzen, Nudeln al dente
garen.

Ol in einer groRen Pfanne erhitzen, Speck mit
Knoblauch glasig diinsten. Zwiebeln
dazugeben und fir 3-4 Minuten mitdunsten.
Chicorée und Tomaten dazugeben und kurz
mitdlnsten. Kase dartberstreuen und
schmelzen lassen.

Nudeln nicht ganz abgief3en und zusammen
mit etwas Nudelwasser zur Sauce geben.

Mit Salz, Pfeffer wirzen.

Petersilie waschen, in feine Streifen schneiden
und darUber streuen.

Tipp: Fur den Crunch gerostete Walniisse dartber streuen.
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